EH:I MERCI DE SIGNALER TOUTE
% ALLERGIE A VOTRE SERVEUR

3
Yoo,

JAPANESE NUUILLE AND FOUD

@ BeEF/VACA (@) CHICKEN/POLLO (@) PORK/CERDO () SHIRMP/GAMBAS (@) VEGGIE

TAPAS JAPONAIS &2o%#

SUSANOO ASSORTIMENT Y A EHE 18€

Combo: 2 gyozas, 2 takoyakis, 2 ebi tempura, 2 karaage,
edamame et salade de calamars.

EDAMAME e X5 Fevesde soja 45¢
SALADED’ALGUE @ &t 54 5,0€
SALADE CALAMARS 1HOYS4 65€
GYOZA ®&F (5pcs) Raviolis 75€
@ POULET B

® LEGUMES E—#HY

KARAAGE ® 7'5&\F (6pcs) Poulet frit 85€
TAKOYAKI 1= Octopus/Pulpo 85¢€

(4 pcs) Boulettes de poulpe, choux, katsuobushi,
sauce okonomiyaki

KUSHIYAKI sz (2 pes) Brochettes

® YAKITORI EE 6,0€
® BEUFFROMAGE 4R ODHES 65€
® CHAMPIGNON =/ (D& 5,0€
TEMPURA X3R5 Beignets japonais croustillants

® CREVETTES T E® (3pcs) 6,9€
® LEGUMES B|{H (5pcs) 59€

YAKI UDON UDONSTRR-FRY / UDON SALTEADO 15,5 €

Grosses noduilles de blé sautées

® UDONNIKU 5 Y AR Beeufetlégumes

® UDONEBI 5 Y AiE%E Crevettesetlégumes
® UDON YASAI S Y AFHH Légumes

YAKISOBA RAMEN STR-FRY /RAMEN SALTEADO 15,5 €

Nouilles de blé fines sautées
® SOBANIKU ZI|3HA Boeuf et légumes
® SOBAEBI %#I|EB# Crevettesetlégumes
® SOBA YASAI ZI|XEHH Légumes

DONBURI  YAD RICE/ARROZ 15,5€

® TORIKATSUDON KkUAHhY
Poulet pané, sauce tonkatsu, riz
® KATSUDON HvVH
Porc pané, sauce tonkatsu, riz
® GYUDON 43
Beeuf et [égumes sautés a la sauce Susanoo, riz
® GYUKARE 4hHL—
Curry au beeuf, carottes et pommes de terre, riz
® EBIDON isEH
Crevettes et l[égumes sautés a la sauce Susanoo, riz
UNADON £8F EEL/ANGUILA +3€
Anguille, sauce sucrée-salée, lEgumes sautés, riz

RAMEN 35— x> NOODLE SOUP/SOPADEFIDEOS 15,5 €

e Nouilles ramen
e Changement de viande possible:
@ Chashu
@ Tori Chashu
@ Torikatsu
@Boeuf +1€
¢ Retrait d’ingrédients sur demande

@ Bouillon de poulet

TORI PAITAN

Bouillon paitan de poulet fermier, Nouilles fraiches,

3 tranches de poulet facon chashu, Nitamago, Naruto,
Menma, Pak choi, Algue nori, Cébette, Moyashi

SUSANOO (Contient des arachides) @

Bouillon paitan de poulet fermier a base de pdte de
sésame et de pdte de cacahuete, Nouilles fraiches,

3 chashu de poulet, Nitamago, Naruto, Menma, Pak choi’,
Algue nori, Cébette, Moyashi

® MISO EBI (Udon sur demande)

Bouillon de poulet fermier, Miso, Nouilles fraiches,
Tempura de crevettes, Naruto, Menma, Pak choi’, Algue
nori, Cébette, Moyashi

® Bouillon de porc

® WONTON MEN

Bouillon de porc et de poulet fermier, Nouilles fraiches,
Chashu, 2 wontons aux crevettes, Nitamago, Naruto,
Menma, Algue nori, Cébette, Moyashi

SPICY

Bouillon de porc et de poulet fermier, Sauce épicée
maison, Nouilles fraiches, Porc haché épicé, Naruto,
Menma, Pak choi, Algue nori, Cébette, Moyashi

@ YASAI SOUP (Version vegan sur demande)

Bouillon de légumes au shiitaké et kombu, Nouilles
fraiches, 2 morceaux de tofu mijoté, Roquette, Nitamago,
Menma, Algue nori, Cébette, Moyashi

TOPPING rvtE>s

® MENMA Pousses de bambou assaisonnées 2,0€
® MOYASHI Pousses de soja 2,0€
@ TOFUMIJOTE 2 morceaux de tofu braisé 25€
® CHASHU 2tranches de poitrine de porc braisée 2,5€
® TORICHASHU 2 tranches de chashu de poulet 2,5€
® TORIKATSU Poulet pané frit 25€
@ NITAMAGO Eufmollet mariné au soja 25€
® HAKUMAIDONBURI Bol deriz blanc 3,0€
® KAEDAMA Portion de nouilles fraiches 35€
® GYU 5 tranches de beeuf 35€
® EBITEMPURA 2 beignets de crevettes 35¢€

Notre poulet et notre boeuf sont halal

® SELON LE SERVICE, LES PLATS PEUVENT ETRE SERVIS AU RYTHME DU CHEF ®



*D “L’EAU S'IMPREGNE DE TOUTES LES

COULEURS, DE TOUTES LES

- GASTON BACHELARD

BOISSONS DE SUSANOO

COCKTAIL SAKE JAPONAIS 7.9€

Saké, vin blanc, jus de citron et sirop
@ Soleil levant HD W : Saveur fraise
® Mont Fuji XL : Saveur péche

COCKTAIL MAISON 45€

® Avec alcool: Saké, vin blanc, jus de litchi, sirop
® Sans alcool: Jus de litchi, jus d’orange, sirop

THE GLACE A LA PASSIONET AU CITRON 65€

Thé noir, gelée de thé a la passion, gelée de thé
au citron, jus de citron, sirop

THES JAPONAIS 3,5€

® Geisha Thé vert doux et la fleur de cerisie

@ Jasmin Thé vert délicat parfumé aux fleurs de
jasmin

® Sencha Thé vert japonais aux notes fraiches
et végétales.

@ Genmaicha Thé vert et riz brun grillé aux
notes de noisette.

SPIRITUEUX JAPONAIS
SAKE JAPONAIS 4CL

® Umeshu10° & Liqueur de prune 35¢€
Jjaponaise, douce et fruitée

® Sho Chiku Bai 15° ATTHS 4lK: Saké doux, 35¢€

rafraichissant, notes de terre et de céréales

® Shuryu15,5° i Saké floral, fruité et corsé  4,5€
® Namazume 15,5° 43558: Saké élégant aux 55€
notes de fenouil, frais et raffiné

CARAFE DE SAKE JAPONAIS 18CL 9,5€

® Sho Chiku Bai
® Umeshu

BOUTEILLE DE SAKE 75 CL 25€

® Sho Chiku Bai
® Umeshu

PREMIUM WHISKY JAPONAIS 4CL 9,5€

® Nikka Barrel 51°; Puissant, riche et boisé
@ Togouchi Premium 40": Doux, léger et fruité

‘% SAVEURS, DE TOUTES LES ODEURS.“
"

JAPANESE NUUILLE AND FOUD

BIERES

@ Bieres blondes japonaises en bouteille 33cl 45€
Asahi: Seche, vive et ultra-rafraichissante
Kirin: Douce, maltée et l[égérement amere
Sapporo: Equilibrée, ronde et désaltérante

® Pression blonde: 25cl /50cl 39€/69€

@ Coedo biere artisanale 33cl 65€
Shiro B 5,5": Blanche douce
Benika £L7% 7: Ambrée forte

SOFTS & EAUX

® Mangajo (Yuzu /Baies de Goji / Grenade / Citron): 4,5€
Thé glacé naturel et détox

@ Limonade Japonaise Ramune (Classique /Melon/ 4,5€
Yuzu /Litchi / Fraise / Pasteque)

® Coca (Classic / Zéro /Cherry), Ice Tea 35€

JUSDEFRUIT (Orange/ Ananas / Litchi) 3,5€

EVIAN / SAN PELLEGRINO: 50CL / 1L 4€/6€
CAFE
® Simple 2¢€
® Double 3,4€
® Déca 25€
® Allonge 25€
DESSERT
MOCHI GLACE DAIFUKU (2PCS) 6€
Creme glacée enveloppée d’une pdte de riz
fondante

@ Parfurm au choix: Thé vert, Pistache,
Chocolate, Coco-Chocolate, Mangue, Litchi, Cerise,
Vanille.

SHIRO DAIFUKU 6€

Mochi blanc traditionnel fourré
a la pGte de haricots rouges
® Nature : Version classique
® Sésame : Parsemé de graines de sésame noir

MINI CHEESECAKE YUZU 45€
DORAYAKI 6€

Pancake japonais fourré aux haricots rouges

TIRAMISU (Matcha / Yuzu / Mangue) 6€

® L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION ®




